Bouchées crispettes
Ingrédients

½ tasse de cassonade

2/3 tasse de sirop de maïs

2/3 tasse de beurre d’arachides

2 ½ tasses de Rice Krispies

1 tasse de noix de coco râpée

½ tasse de noix hachées ( grenoble ou autres)

Préparation

Mélanger la cassonade, le sirop de maïs et le beurre d’arachides dans une casserole, à feu doux, jusqu’à ce que la cassonade soit fondue. 

Retirer du feu, ajouter les autres ingrédients et bien mélanger. 

Déposer la préparation à la cuiller sur une plaque à biscuits douclée de papier ciré. 

Réfrigérer ½ heure avant de servir. 
